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MENUS COLLEGE ROBERT SCHUMAN ~ CHATEAUBRIANT
SEMAINE DU 19 AU 23 FEVRIER 2024

LUNDI 19 FEVRIER

CHOU CHINOIS
DES FROMAGES ET OEUFS
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E HACHIS CAMARGUAIS
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RIZ
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SALADE VERTE
TOMME DE LA VILLATTE
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MARDI 20 FEVRIER
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« TOAST DE CHARCUTERIE

- BIO
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EN FRANCE
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FILET DE LIEU
E SAUCE CIBOULETTE
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PATES
E POELEE DE LEGUMES
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SALADE VERTE
TOMME DE SION
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COMPOTE DE SAISON

FRUIT DE SAISON

VENDREDI 23 FEVRIER

EEY 5ROCOLIS SAUCE COCKTAIL
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ﬂ CROSETS AUX FROMAGES
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SALADE VERTE
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TOMME AUX POIVRES
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FRUIT DE SAISON

SPECULOOS
PAIN
. dont bic et local
JEUDI 22 FEVRIER ( ;s )
propesé a chaque
E SALADE DE RADIS, repas
POMME ET NOIX
g BCEUF AUX OLIVES
E GRATIN DE LEGUMES
SALADE VERTE
RIZ AU LAIT
VERRINE DE CHIA AU
COULIS DE KIWI
BIO Bio
Légende: LOCAL | Produits locaux, département Loire-Atlantique et

départements limitrophes

BIO ET LOCAL

Produits bio ET locaux

PECHE DURABLE

répondent a des

L’écolabel « Péche Durable » est un signe de qualité qui valorise la péche
durable. Il certifie aux consommateurs que ces produits de péche
1ces environnementales, économiques et sociales.
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Viande origine France




